UPERIORE ITALIANA




> Nell'ambito del pro

“Scuole di Venezia
Rovigno e Pola ¢
per il patrimonio

SCUOLE VENETE E ISTRIANE INSIEME PER IL
PATRIMONIO CULTURALE DELLA SERENISSIMA
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Scuola media sup
italiana di Rovigr
svolto e continua
svolgere un ruolt
contribuendo co
numerose attivit:
didattiche e creati
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Rovigno, i due leoni marciani andanti e
uno in moleca: emblemi conservati
della Serenissima in pietra d’Istria

architettura

Lo swlupp dell’architettura della
citta di Rovigno fino alla caduta
della Repubblica Serenissima
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‘Veduta di Rovigno, anno 1598, di Giuséppe Rosaccio™ : -




commercio

Lo sviluppo del commercio della Citta
di Rovigno e dell’lstria ai tempi della
Repubblica Serenissima

BATANA

D'OLIVA

produzione

Rovigno divenne il piu importante
centro produttivo dell’lstria nel settore
della pesca




astronomia

Menu completo che si preparava a Rovigno ai tempi della Serenissima (e che si prepara ancora oggi)

SPUNTINO FREDDO/ANTIPASTO RIMO PIATTO | Frﬂﬁéﬁi

. SECONDO PIATTO
SARDINE IN SAVOR | BRODO DI PESCE BRANZINO ALLE PATATE  |ngredienti

Ingredienti Ingredienti e e
800 g di sardine * 1,5 kg di pesce bianco Ingredienti ;5}20 Eﬁi';jifga bianca

2,5 di d'olio d'oliva |« 50gdiriso Al by 250 g di latte tiepido

80 g di farina 0,8 dl olio extravergine di oliva > dgl d‘l FI’.E‘ it s ol 80 ¢ di burra fuso traddo

250 g di cipolla 10 g d'aglio 'olio extravergine doliva g :

20 g d'agli 150 2 di g 1dl di vino bianco 2 uova grandi a temperatura

S it 200 g di cipolla ambiente leggerm. sbattute

1,5 dl di vino bianco 30 : di prezzemolo £0 g A 3 ST BUECheR0 Bano L0

]‘5 di sl >F 31. Fc'i | 2 g di pepe 3 cucchiai di acquavite {gr_appa}
£ O Sane ogiie di lauro Sale g.b. Scorza di limone grattugiato
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1 rametto di rosmarino - - | N Dﬁ:'il;z;‘;? frliégeere

Zucchero a velo per decorare
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L’'organo Barbini del duomo rovignese:
un gioiello dell'arte organaria veneta
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